
UNDER  pressure

la crème de 
L’icecream

WInes house

25cl 3.50 / 50cl 6.50 / 150cl 18.00

SUPPLÉMENT SIROP MATHIEU TEISSEIRE   
demi +0.30 / pinte +0.50 / Pichet +1.50

blondes 1947 lager 5.0°/  
grim blonde  6.7°/ 
ducasse triple  9.0°/  
hop house by guiness  5.0°/ 

brooklyn lager  5.2°/  

BLANCHE 1664 5°/  

ambrée smithwick’s 4.3°/  
grim ambrée  6.5° /  
la bête 8.0°/ 
ROUGE GRIM ROUGE  6.7°/  
brune guinness® 4.2°/  
ipa cloudy job Milkshake IPA 5.8°/  
st austell  5.5°/ 

BROOKLYN DEFENDER 5.5°

blanc ....................................... 12cl / 75cl

UBY - Côtes de Gascogne                 4,50 / 25,00 
CHARDONNAY- Jamelle            4,00 / 20,00

Crozes-hermitage           5,50 / 29,00 
Les Jalets, Domaine Jaboulet

chablis - Le Finage,                   5,50 / 30,00
La Chablisienne

rouge ....................................... 12cl / 75cl

Côtes-du-rhône            4,00 / 20,00
Enfants Terribles, Vignerons 
de Laundun-Chusclan

pic saint-loup                     5,00 / 25,00 
Hautes caves de la Gravette

Crozes-hermitage           5,50 / 29,00 
Vins de Vienne

côte rôtie                       7,50 / 45,00
Les Essartailles, vins de Vienne

rosé ......................................... 12cl / 75cl

côtes de provence       4,50 / 25,00
Maur & More

pots ....................................................29cl

Côtes-du-rhône - Rouge                 6,00

igp méditerranée - Rosé               6,00

viognier Blanc                                          6,00

champagne                                    10cl / 75cl

LOUIS CASTER           8,00 / 60,00

SERVED WITH CHIPS & COLESLAW DELICIOUSLY SATISFYING & 
CONSISTENTLY GOOD!                                                    cæsar .........................................12.50 

Salade mélangée, chunks de poulet,  
poitrine fumée, copeaux de Grana Padano, 
tomates, sauce Cæsar & croûtons

cobb ............................................12.50 
Salade iceberg, avocat, œufs, émincés  
de poulet, poitrine fumée, tomates  
& oignons rouges

VEGAN POKE BOWL ............... 13.00 
Falafels, salade verte, carottes râpées, choux 
rouge, riz basmati, avocat et oignons rouges

italian .......................................13.50 
Fusilloni, pesto rosso, burratina, bressaola, 
tomates cerises, olives noires & pignons de pin

main 
MEALS

big 
plates

huuuum 
burger*

salad 
bowL’Z

chips ............................................ 3.00 
Panière de frites

cheddar fries ........................6.00 
Au piment jalapeños

chicken wings .......................6.00 
Ailes de poulet épicées

calamari rings .....................6.00 
Beignets de calamars à la romaine

bruschetta..............................8.00 
Tomate, mozzarella, jambon et pesto

nachos ...................................... 10.00 
Chips tortillas, sauce cheddar, salsa,  
crème fraîche, guacamole et petits piments

snack  bar

Crème Glacée Café / Spéculoos 

Sorbet Passion / Fraise 

Sorbet Poire / Crème Glacée 
Caramel Beurre Salé 

Crème Glacée Nougat / 
Sorbet Framboise

6.00

Enjoy  your  
meal
émile 

kid  meal  
-10 ANS 8.00
 Verres 20cl Pepsi, limo,  
sirop, jus d’orange, ananas 
ou pomme

Albion Burger  
(steak 75g) 

OU Nuggets 
de poulet  
(6 pièces)

Mousse au chocolat noir 
OU Glaces au choix
(vanille, chocolat 
ou fraise)

*Bun artisanal de la Boulangerie

version XXL de tous les burgers + 4.00

300g de viande !

/ 46cl

/ 10,00

/ 10,00

/ 10,00

mais aussi : whiskies, rhum, vodka, gin, cocktails...                               consulter la carte complète

the-albion.fr
©Istockphoto / HARVEST.AGENCY

albion ....................................... 13.00 
Bun artisanal, steak haché façon bouchère,  
poitrine fumée, Cheddar, salade, Irish sauce, 
tomates & oignons

brixton spicy    ................ 13.00 
Bun artisanal, steak haché façon bouchère,  
vieux Cheddar, piments jalapeños, chorizo,  
salade, tomates & oignons

veggie  ....................................... 13.00 
Bun artisanal, steak de lentilles, mozzarella,  
légumes du soleil, roquette, tomates & oignons 

MANHATTAN  
pulled pork  ......................... 15.00 
En partenariat avec
Bun artisanal, éffiloché de palette de porc, 
bœuf pastrami, vieux Cheddar, pickles,  
oignons frits, salade et sauce BBQ

French Riviera .................... 13.00 
Bun artisanal, filet de poulet aux herbes,  
chèvre frais, ratatouille, tapenade d’olives noires 
& roquette

italian ...................................... 13.00 
Bun artisanal, steak haché façon bouchère,  
mozzarella, chips de coppa, aubergines,  
courgettes grillées, pesto, salade, tomates  
& oignons

meat 
tartare de bœuf ................ 14.50 
Classique ou César 
Bœuf 180g préparé, frites maison  
& salade mélangée

sirloin steak ....................... 19.50 

Entrecôte maturée 300g à la plancha,  
frites maison, sauce Irish & salade

Steak & Breakfast .............13.50 
Steak haché façon bouchère, œuf au plat,  
Cheddar et poitrine fumée et frites maison

Carpaccio de Bœuf ........... 14.00 
Bœuf 200g*, pesto, copeaux de Grana Padano, 
citron & frites maison

fish
fish & chips ............................13.50 
Filet de cabillaud pané, sauce Tartare,  
frites maison, salade mélangée

tartare de saumon .......... 15.00 
Tartare de saumon frais au couteau,  
frites maison & salade malangée

wraps ........................................ 12.00 
Assortiment de wraps tranchés au poulet, au thon 
et au jambon blanc

play food ................................ 14.00 

Assortiment de wings de poulet, beignets de 
calamars et cheddar fries au piment jalapeños 

mix .............................................  16.00 
Assortiment de charcuteries, jambon cru & 
sélection de fromages (Comté, 1/2 St Marcellin, 
camembert, saucisson, rillettes, cornichons, 
beurre et pain

assiette de saumon ......... 18.00 
Toast, crème à l’aneth, salade et saumon fumé  
à la ficelle

SWEET  corner 6.00

LISTE DES ORIGINES DES VIANDES ET DES ALLERGÈNES 
CONSULTABLES SUR DEMANDE

the burger  of the week Demandez à notre  
burger team !

13.00

Mousse au Chocolat  

CheeseCake fruits rouges

tarte crumble framboise  

fraisier en verrine


