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SERVICE ET COMMANDE AU BAR

CHIPS

Paniére de frites.

3.00

CHICKEN WINGS

Ailes de poulet épicées.

6.00

CALAMARI RINGS

Beignets de calamars a la romaine.

6.00

BRUSCHETTA

Bruschetta tomate, mozzarella,
jambon blanc, pesto.

8.00

NACHOS 10.00

Chips tortillas, sauce cheddar, salsa, créme fraiche,
guacamole et petits piments.

SALAD BOWLS

CAESAR SALAD 12.00

Salade mélangée, émincé de poulet, copeaux de grana
padano, crolitons, tomate, poitrine fumée, sauce caesar.

12.00

NORVEGIAN SALAD

Salade mélangée, toast de saumon fumé,
Philadelphia cream-cheese, carottes rapées
et tomates.

CHEESE SALAD 12.00

Salade mélangée, carottes rapées, toasts de Saint
Marcellin, toasts de Fourme d'Ambert, tomates et
haricots verts croquants.

KIDS MEAL -10A% 8.00

MINI ALBION BURGER  ou

Steak haché VBF 85g
accompagnés de frites

NUGGETS DE POULET

6 piéces

VERREDESODA ou  VERRE DE JUS DE FRUITS
Pepsi ou limonade // 20c| Orange ou pomme // 20cl
MOUSSE AU CHOCOLAT

71.00

(W 1] DUVEL 33c) 8,5°

PUB CLASSICS

FISH AND CHIPS

Filet de cabillaud pané, sauce tartare,
frites maison et salade mélangée.

12.00

SIRLOIN STEAK 19.50

Entrecote 300g*, frites maison, sauce béarnaise.

TARTARE DE SAUMON

Tartare de saumon frais au couteau,
frites maison et salade mélangée.

14.50

THE MIX

16.00

Assortiment de charcuteries, coppa, jambon cru
et sélection de fromages (Comté, 2 St Marcellin,
saucissson, rillettes, cornichons, beurre et pain).

THE DETOX

Saumon fumé, toasts, creme a l'aneth, beurre,
citron et bol de crudités.

THE WRAPS

Assortiment de wraps tranchés au poulet,
au saumon et au jambon cru.

PLAY-FOOD

Assortiment de wings de poulet, beignets de
calamars et frites.

15.00

12.00

12.00
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SERVED WITH CHIPS AND COLESLAW

LES CLASSIQUES
ALBION BURGER

Bun artisanal, steak haché du boucher 150g, poitrine
fumée, cheddar, salade, tomates, oignon.

ITALIAN BURGER

Bun artisanal, steak haché du boucher 150g,
mozzarella, aubergines et courgettes grillées, pesto
vert, salade, tomates, oignon, chips de coppa.

MOUNTAIN BURGER

Bun artisanal, steak haché du boucher 150g, raclette,
jambon de Parme, tomates, salade.

VEGGIE BURGER

Bun artisanal, rosti de pommes de terre, mozzarella,
légumes du soleil, tomates, oignon, roquette.

WINTER COLLECTION
JACK MORGAN

Filet de poulet pané, poitrine fumée, cheddar fondu,
sauce BBQ, oignons, tomates.

REVOLUTION BURGER

Effiloché de porc a la sauce BBQ, cheddar fumé,
oignons frits, salade, tomates.

SUPERSIZE TON BURGER (+1506) : +3.00

SIRGIERRPS

N

- Carte 100% fait maison sauf : fish'n chips, saumon fumé, moelleux au chocolat et glaces.




DUMA'NE UBY, Cotes de Gascogne
CHARDONNAY, Jamelle

GHABLIS, Le Finage, La Chablisienne

COTES DE PROVENCE, rain de Glace,

par les Maitres Vigneron de Saint-Tropez

CﬁTES DE PROVENCE, Figuiére Signature Magali

CGTES'DU'RHGNE, Belle Ruche, Chapoutier
PIC SAINT LUUP, Chateau de Lascaux
CRUZES'HERMITAGE, Petite Ruche, Chapoutier

CHAMPAGNE PIPER-HEIDSIECK

CGTES'DU'RHGNE Rouge
COTES DE PROVENCE rose
‘"UGNIER Blanc

SPEYSIDE
" CHIVAS 12 YEARS

4.00
4.00
5.50

4.00
4.50

4.00
5.00
5.50

9.00

120L
3.50

3.50

20.00
20.00
30.00

20.00
22.00

20.00
25.00
28.00

70.00

46CL
10.00

10.00

8.00

Nez floral et miellé. Bouche douce, fumée et
fruitée, pomme, miel. Finale longue et Iégére.

ISLAY CRAIGELLACHIE 13 YEARS

11.00

CAUL ILA 12 YEARS 900 Nez fin, précis et net. Bouche épicée, maltée

Nez tourbé, iodé et fumé. Bouche huileuse,
fumée et fruitée. Finale florale et herbacée.

et fruitée. Finale longue et tendre.

CRAIGELLACHIE 17 YEARS

14.00

I.AGAVU”N 16 YEARS -| 100 Nez vif. Bouche ferme et nerveuse. Finale

Nez fumé et tourbé. Bouche révélant des notes
marines. Finale fumée, notes finement boisées.

LAPHROAIG 10 YEARS 000 SKE

Nez marqué par la tourbe, les fruits
rouges et la réglisse mentholée.

TALISKER 10 YEARS

Nez marin, tourbé avec une belle fraicheur. Bouche

gourmande, onctueuse, notes d'épices douces.

10.00

sur notes salées. Finale seche sur notes fumées.

HIGHLANDS LOWLANDS

DALWHINNIE 15 YEARS 10.00  GLENFIDDICH 12 YEARS

Nez épicé et légerement fumé. Bouche sucrée. Nez frais et léger, aromes fruités et végétaux.

Finale révélant réglisse, orge et citronnelle.

OBAN 14 YEARS 10.00  GLENKINCHIE 12 YEARS

Nez léger et épicé. Notes fumées et boisées.
Bouche onctueuse et notes de tourbe.

VITTEL

25CL2.50 50CL 3.50

SAN PELLEGRINO

25CL2.50 50CL 3.50

Bouche confirmant le nez. Finale maltée.

9.00

Nez entre miel et fruits mdrs. Bouche acidulée.
Finale sur notes douces.

1L5.00

105.00

IRISH WHISKEY

JAMESON 12 YEARS

WORLD WHISKY acL

JACK DANIEL'S // USA
FOUR ROSES // USA
NIKKA // JAPON

From the Barrel. Nez floral et fruité.
Notes d'épices et de cuir. Bouche puissante,
épicée et boisée, évoluant sur les fruits mars.

— ILONDONDRY Gl st 800 ==
1 TANQUERAYN'1Dcose 1000 ©

ERISTOFF 7.00
~ GREY GOOSE

BACARDI porto Rico 1.00
BACARDI GOLD porto Rico 1.00
BACARDI OAKHEART rorto rico 8.00
BACARDI 8 ANS rorto rico 8.00
DIPLOMATICO venezuela 10.00

DUN PAPA Philipines 1000 :
4 ZACAPA Guaternla 100 B8
4CL 1“.; KRAKEN Caraibes 900
[
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BOMBAY SAPPHIRE Angleterre  7.00 fé
HENDRICK'S ecosse 8.00
BULLDOG Angleterre 8[]0

bt

THE ALBION

Vodka Eristoff, fraise fraiche,

purée de fraise, jus de citron jaune, sucre vanillé.

NECKER ISLAND

Rhum Bacardi Carta Blanca, jus de
mangue, fruit de la passion frais, jus de citron
vert, sucre vanillé.

PAMPLONNE

Vodka, sirop de framboise, jus de citron jaune,
rosé, cranberry mix et eau gazeuse.

PINATA

Bacardi Carta Oro, sirop ananas-gingembre, jus
de citron jaune, jus d'ananas.

BACARDI MOJITO

Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraiche, jus
de citron vert, sucre, eau gazeuse.

CAIPIRINHA IPANEMA

Leblon Cachaga, citron vert,
fruit de la passion frais, sucre vanillé.

SHOOTERS 3.50

8.00

MOSCOW MULE

Vodka Eristoff, jus de citron vert, Angostura
bitters, soda au gingembre.

TOMMY’S MARGARITA

Tequila 100% agave El Jimador, jus de citron
vert, sirop d’'agave.

LE MERCREDI DES 18H00
cockindl parly

TOUS LES COCKTAILS A 6€

10 SHOTS VODKA
10 SHOTS AU CHOIX

MONKEY BRAIN BABY GUINNESS

Sirop de grenadine, Kahlua, Baileys LADY DI

Vodka, Baileys

QUICK FUCK Joda

AFTER ElGHT Miclori} Balleys liqueur de sureau

Get 27, Kahlua, Baileys

PRINCE WILLIAM

TEQUILA PAF Rhum,

FI.ATLINER Tequila, Tonic, sirop de framboise

Sambuca, Tequila, Tabasco citron, sel

KING ARTHUR

B52 BLACK JACK Whisky, Kahlua

Cointreau, Kahlua, Baileys

VODKA SIHUP Caramel, fraise ou kiwi
JAGERBUMB RedBull, Jagermeister

Kahlua, Jack Daniel’s

TRIU |RLANDA|S [3 SHUTS] Chartreuse, Poire, Cognac

s o VR Oy
La liste des allergénes présents dans nos plats est a votre disposition. N'hésitez pas a la demander &G Qﬁ f" u%#- G‘“ v
a notre sympathique équipe. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

Prix mentionnés nets en euros, taxes et service compris. Designed by 7 MOJO



