SERVICE ET COMMANDE AU BAR
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SNACKS

CHIPS

Paniére de frites.

3.00

BBQ WINGS

Ailes et pilons de poulet épicés.

6.00

CALAMARI RINGS

Beignets de calamars a la romaine.

6.00

BRUSCHETTA

Bruschetta tomate, mozzarella,
jambon blanc, pesto.

8.00

NACHOS 10.00

Chips tortillas, sauce cheddar, salsa, créme fraiche,
guacamole et petits piments.

s |

KIDS MEAL -10ANS 8.00
MINI ALBION BURGER  ou  NUGGETS DE POULET
Steak haché VBF 85g 6 pieces
accompagnés de frites
VERREDESODA ou  VERRE DE JUS DE FRUITS
Pepsi ou limonade // 20cl Orange ou pomme // 20cl
MOUSSE AU CHOCOLAT

7

1.00

(W 0] DUVEL 33y 8,5°

7.00

SUMMER CLASSIC

TARTARE DE BEUF 14.50

Tartare de boeuf VBF 1809 a préparer soi-méme,
frites, salade mélangée et condiments.

© © 0606000000000 00000000000000000c00 0000

TARTARE DE SAUMON 14.50

Tartare de saumon frais au couteau, frites
et salade mélangée.

© © 0606000000000 00000000000000000c00 0000

CARPACCIO DE BCEUF 15.00

Carpaccio de boeuf VBF 200g, pesto, citron,

copeaux de grana padano, frites et salade mélangée.

i

Filet de cabillaud pané, sauce tartare,
frites et salade mélangée.

BIG PLATES
THE MIX

Assortiment de charcuteries et sélection de
fromages (Comté, %2 St Marcellin, saucissson, rillettes,
cornichons, beurre et pain).

THE DETOX 15.00

Saumon fumé, toasts, creme a I'aneth, beurre,
citron et bol de crudités.

THE WRAPS 12.00

Assortiment de wraps tranchés au poulet,
au saumon et au jambon cru.

PLAY-FOOD 12.00

Assortiment de wings de poulet, beignets de
calamars et frites.

ALY Uy~ (ool
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Jousles-dimanches, I'assiette Play-Food esta

10.00

@ BREWDOG
Hardcore IPA (33cl

NEW
alcohol
free
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SERVED WITH CHIPS AND COLESLAW

ALBION BURGER

Bun artisanal, steak haché VBF 150g, poitrine
fumée, cheddar, salade, tomate, oignon.

CAESAR BURGER

Bun artisanal, filet de poulet pané 130g, poitrine
fumée, mozzarella, grana padano, sauce caesar,
salade, tomate, oignon.

ITALIAN BURGER

Bun artisanal, steak haché VBF 150g, chips de coppa,
mozzarella, pesto, salade, tomate, oignon.

FRENCHY BURGER

Bun artisanal, steak haché VBF 150g, fromage
de chévre, poivrons marinés, french mustard,
salade, tomate, oignon.

REVOLUTION BURGER

Bun artisanal, cheddar fumé, effiloché de porc
au BBQ, salade, tomate, oignons frits.

VEGGIE BURGER

Bun artisanal, rosti de pommes de terre,
mozzarella, légumes du soleil, tomate,
oignon, roquette.

|

6.0

DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT
SOUPE DE FRAISES
GAUFRE AU NUTELLA
MOUSSE AU CHOCOLAT
GLACES ' -

Peanut Uczmﬂ cup AQmBm m_mnmm cacahuéte), Cookie Dough
(creme glacée vanille, gros morceaux de pate de cookie et
pépites de chocolat), Fairly Nuts (creme glacée caramel,
spirales de caramel et pépites aux amandes pralin€es).

GJIER

PA

—= Carte 100% fait maison sauf : fish’'n chips, saumon fumé, moelleux au chocolat et glaces.




VINS 6LASS | BOTTLE
12CL 75CL
g DUMAINE UBY, Cotes de Gascogne 400 2000
% CHARDONNAY, Jamelle 400 2[][]0
ea CHABLIS, Le Finage, La Chablisienne 5 50 3000
E CﬁTES DE PRUVENCE, Domaine de la Rouillere 400 2000
LANGUEDUC, Chateau Puech-Haut 2900
COTES'DU'RHGNE, Belle Ruche, Chapoutier 400 2000
PIC SAINT LUUP, Chateau de Lascaux 500 2500
CROZES'HERM”AGE, Petite Ruche, Chapoutier 550 2800
CHAMPAGNE PIPERHEDSEECK | 900 | 7000
12CL 46CL
o~ CGTES'DU'RHGNE Rouge 3 50 1000
= COTES DE PROVENCE rose 350 | 10.00
VIOGNIER sianc 3.50 10.00
SPEYSIDE
’, CHIVAS 12 YEARS 8.00

ISLAY
CAOL ILA 12 YEARS 9.00

Nez tourbé, iodé et fumé. Bouche huileuse,
fumée et fruitée. Finale florale et herbacée.

LAGAVULIN 16 YEARS 11.00

Nez fumé et tourbé. Bouche révélant des notes
marines. Finale fumée, notes finement boisées.

LAPHROAIG 10 YEARS 10.00
Nez marqué par la tourbe, les fruits

rouges et la réglisse mentholée.

HIGHLANDS

DALWHINNIE 15 YEARS 10.00

Nez épicé et Iégerement fumé. Bouche sucrée.
Finale révélant réglisse, orge et citronnelle.

OBAN 14 YEARS

Nez léger et épicé. Notes fumées et boisées.
Bouche onctueuse et notes de tourbe.

€7D RICARD, PASTIS 51 o)  3.00

— MARTINI ROSSO, BIANCO
— ! (6¢))
= PORTO

SUZE (4c

‘E KIR AU VIN BLANC (12c1

Cassis, mare, péche de vigne,
< framboise

Nez floral et miellé. Bouche douce, fumée et
fruitée, pomme, miel. Finale longue et [égeére.

CRAIGELLACHIE 13 YEARS 11.00

Nez fin, précis et net. Bouche épicée, maltée
et fruitée. Finale longue et tendre.

CRAIGELLACHIE 17 YEARS
gourmande, onctueuse, notes d'épices douces.

Nez vif. Bouche ferme et nerveuse. Finale
........................

TALISKER 10 YEARS 10.00

Nez marin, tourbé avec une belle fraicheur. Bouche
sur notes salées. Finale seche sur notes fumées.

000000000000000000000000

LOWLANDS
GLENFIDDICH 12 YEARS 8.00

Nez frais et Iéger, aromes fruités et végétaux.
Bouche confirmant le nez. Finale maltée.

GLENKINCHIE 12 YEARS 9.00

Nez entre miel et fruits mars. Bouche acidulée.
Finale sur notes douces.

EAUX

VITTEL

25CL2.50 50CL3.50 1L5.00
SAN PELLEGRINO

26C0L2.50 50CL3.50 1L5.00

VODKA ..

ERISTOFF
GREY GOOSE

WHISKY WILLIAM LAWSON'S
TEQUILA CAMINO
GET 27 / GET 31
MALIBU / SOHO / MANZANA
KAHLUA / BAILEYS
CACHAGA LEBLON / SAMBUCA
COINTREAU / JAGERMEISTER

2% \LCOOL+ENERGY DRINK  8.00

& ALCOOL + CANETTE REDBULL 10.00

IRISH WHISKEY acL

JAMESON 1.00
JAMESON 12 YEARS 8.00

WORLD WHISKY s [

\

RHUM ...

BACARDI porto Rico 1.00
BACARDI GOLD porto rico 1.00
BACARDI OAKHEART rorto rico  8.00
BACARDI 8 ANS Porto rico 8.00
DIPLOMATICO venezueta 10.00
DON PAPA philipines 10.00
ZACAPA Guatemala 11.00
KRAKEN caraibes 9.00

GIN .

BOMBAY SAPPHIRE Angleterre  7.00

JACK DANIEL'S // USA 7.00 N\
FOUR ROSES // USA 7,50 HENDRICK'S £cosse 8.00
NIKKA // JAPON 10.00 BULLDOG Angeterre 8.00

From the Barrel. Nez floral et fruité.
Notes dépices et de cuir. Bouche puissante,
épicée et boisée, évoluant sur les fruits mars.

BOISSONS CHAUDES

CAFE, DECAFEINE, ALLONGE ~ 1.40

NOISETTE 160 ™=

GRAND CAFE 2.80 SU FTS 350
GRAND CAFE CREME 3.30 § PEPSI, PEPSI MAX (33cI)

CHOCOLAT CHAUD 3.30 SCHWEPPES, LEMON, AGRUM’ (25
CAFE VIENNOIS - CAPPUCINO  3.80 ICE TEA / LIMONADE / DIABOLO (25c1)
CHOCOLAT VIENNOIS 3.80 PERRIER, SEVEN UP (33cI)

THE 3.00 PAGO (20c1)

Orange, fraise, abricot, ACE, mangue, tomate,
poire, pomme, pamplemousse, ananas

300 ooooooooooooooooooooooooo

N°3 LONDON DRY GIN +olance  8.00
TANQUERAY N°1U Ecosse 1000

Earl grey, citron, fruits rouges,
thé a la menthe, Ceylan

INFUSION

Verveine, tilleul

[
BY MARC BONNETON

THE ALBION

Vodka Eristoff, fraise fraiche,
purée de fraise, jus de citron jaune, sucre vanillé.

NECKER ISLAND

Rhum Bacardi Carta Blanca, jus de
mangue, fruit de la passion frais, jus de citron
vert, sucre vanillé.

PAMPLONNE

Vodka, sirop de framboise, jus de citron jaune,
rosé, cranberry mix et eau gazeuse.

PINATA

Bacardi Carta Oro, sirop ananas-gingembire, jus
de citron jaune, jus d'ananas.

BACARDI MOJITO

Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraiche, jus
de citron vert, sucre, eau gazeuse.

CAIPIRINHA IPANEMA

Leblon Cachaga, citron vert,
fruit de la passion frais, sucre vanillé.

MOSCOW MULE

Vodka Eristoff, jus de citron vert, Angostura
bitters, soda au gingembre.

ST-GERMAIN FiZZ

St-Germain, liqueur de sureau, spumante,
citron jaune.

TOMMY’S MARGARITA

Tequila 100% agave El Jimador, jus de citron vert,
sirop d’agave.

GIN BASIL SMASH

Bombay Gin, basilic, sucre, jus de citron jaune.

LE MERCREDI DES 18H00
cocklnll paly
TOUS LES COCKTAILS A 6€

VIRGIN suvs acoo. 66
TINDER

Jus de cranberry, jus de goyave, jus de
citron vert, sirop de péche

HOLY MOLY

Framboise fraiche, menthe fraiche,
jus de citron vert, jus de cranberry,
soda au gingembre

BREAKFAST IN CUBA

Menthe fraiche, jus de citron vert,
jus d'ananas, sirop de vanille,
soda au gingembre.

10 SHOTS VODKA................ 25.00
SHUUTERS 350 10 SHOTS AU CHOIX ........... 30.00
MONKEY BRAIN BABY GUINNESS

Sirop de grenadine, Kahlua, Baileys LADY DI
Vodka, Baileys Vodka
UICK FUCK iqueur de s'ureau
AFTER EIGHT s PII:INGE(:MILLIAM
Get 27, Kahlua, Baileys
TEQUILA PAF um,
FI.ATLINER Teguila, Tonic, sirop dRehframboise
Sambuca, Tequila, Tabasco citron, sel KIN G ARTHUR
B52 BLACK JACK Whisky, Kahlua
Cointreau, Kahlua, Baileys Kahlua, Jack Daniel’s
VODKA SIRUP caramel, raiseoukiwi L 3.00
JAGERBUMB RedBull, Jagermeister 500
TRIU |RLANDA|S [3 SHUTS] Chartreuse, Poire, Cognac 1000

SUR-MESURE

Pour toute demande de réservation, privatisation ou groupes, merci denvoyer un mail a:
commercial@the-albion.fr

S Ry o TR iy
Lalstedes allergénes présents dans nos plats est a votre disposition. N'hésitez pasaladema nder déa ?‘% 1"? % -3“ e
e sympathique équipe. Un établissement du groupe M&C. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération. Prix mentionnés nets en euros, taxes et service compris. Desng ned by’] MOJO






